HOFGUT - %% % §

TIERGARTEN.

HOTEL | RESTAURANT | BAR

: @aggemwmza S 2

T 30 -21.30 Uhr pro ‘Person 29 £

ZUNFTIG VORNEWEG

Salatbuffet (vegetarisch) saures Eingelegtes (vegan) :
~ Fruhlingsrolle mit Gemuse und Reis (vegan)
Obazdr auf Wurzelbrot (vegetarisch) Frittierte Eier auf gelbem Beetesalat (vegetarlsch)
Gerauchter Wurstsalat mit Bergkase I Rlndflelsch Dlabolo
Brathering auf Pumpernlckel mit Dlllcreme ‘ ‘

DEFTIGE HAUPTSPEISEN | FISCH

Rinderfetzen in Portwelnsauce ' FaT B
Ungarisches Schweine Schnltzel mit-Pa prlkasauce ;
Putenschmorbraten | Pollo F|no :
. Schweinesteak Holzfaller Art -
Bauernbratwurst | Schwablsche Dlnne'te
Bratensauce, Rahmsauce :

Flschertopf

VEGETARISCH & SUSS

Hausgemachte Spatzle | Serviettenknodel | Roll Omelette
" Schlutzkrapfen in Barlauchbutter | gebackener Emmentaler |
Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Zwetschgenroster

VEGAN

Pommes | Rotkraut | Fruhlingsgemuse gedunstet | Thymiankartoffeln

FUR UNSERE KLEINEN BESUCHER

' FleischkUchle mit Bufternudeln

Bei Teller, die nicht leergegessen werden berechnen wir einen Aufpreis von 4,00 € :*”
Auskunft Uber Allergene Lebensmittel erhalten Sie vom Grillmeister am Live-Grill.

Beim Tiergarten 11 Fon: 07525/91 31 90 Mo- Sa: 8.00 - 12.30 Uhr | 17.30 — 23.00 Uhr
88326 Aulendorf www.hofgut-tiergarten.com Sonntags und Feiertags: 10.00 — 22.00 Uhr




HOFGUT - %% % §

TIERGARTEN.

HOTEL | RESTAURANT | BAR

50 21 30 Uhr pro Person 29 =€

Dienstag 28.04.2026

ANTIPASTI | SALATE | VESPER

~ Anti Pasti & Salate vom Buffet (vegetar-iscri) '
Tabouleh-Libanesicher Petérsiliensalat",(\'/egan)
~ Ei mit Paprika‘crem'e (ve'getarisch)"
Schweizer Wurstsalat mit Emmentaler 7
Wrap mit Pute und grinem Spargel | gebratenes Flschfllét auf Gemiisebett

FLEISCH | FISCH

Rindfleischfetzen Beijing | 'Ge'backen'e Weisswurst . -
Schweinerucken mit Rauchfleisch und‘AImkése" '
Schweinebraten mit Honig Senfkruste ¢
Putengeschnetzeltes mit Spargel | Hahnchenin Curry Kokospanade
Bratensauce | Rahmsauce a

Zanderfilet vom Grill

VEGETARISCH & SUSS

Fetapfannle mediterran .| Herzoginkartoffeln
Buntes Rahmgemuse | Hausgemachte Spatzle |
Pfannkuchen mit Marmelade

VEGAN

‘Bratnudeln mit Lauch und Paprika | Salzkartoffeln | Pommes
Grillgemuse | Fruhlingsreis

FUR UNSERE KLEINEN BESUCHER

Cornflake Putennuggets

Bei Teller, die nicht leergegessen werden berechnen wir einen Aufpreis von 4,00 €
Auskunft Uber Allergene Lebénsmittel erhalten Sie vom Grillmeister am Live-Grill.

Beim Tiergarten 11 Fon: 07525/91 31 90 Mo- Sa: 8.00 - 12.30 Uhr | 17.30 — 23.00 Uhr
88326 Aulendorf www.hofgut-tiergarten.com Sonntags und Feiertags: 10.00 — 22.00 Uhr




HOFGUT - %% % §

TIERGARTEN.

HOTEL | RESTAURANT | BAR

| : S ; | - 17.30 -21.30 Uhr/p.r.o P'er‘sc?r-'.1129€
Mittwoch 29.04.2026

ANTIPASTI | SALATE | VESPER

Salate vom Buffet& Antipasti (vegetarisch)
Wrap mit Tomatenhurhmus Jackfruit-und Edamame (vegan) .
' Hirtensalat mit Knoblauchbrot (vegetarlsch) =ty
Hahnchenbrust auf Chioggiabeete ' | Gegrilltes Flschfllet aSIatISCh
- Schwabischer Wurstsalat & :

FLEISCH | FISCH

Pinchos Morunos- Maurische SchwemeﬂelschspleBe '("C' "
Schweineriicken mit Pilzen | Rinderminutensteak mit Salsa
Hahnchen im Parmesanmantell 1 Putenfilet mit BBQ-Glasur -

' Lasagne mit Rindfleisch | WrstelspieB -

Bratensauce | Rahmsauce

Seehecht vom Grilll =~ - : b s

VEGETARISCH & SUSS

Geschmorte Zucchini mit Feta | Hausgemachte Spatzle |
Spanische Kartoffeltortilla I Tagliatelle mit Basilikumpesto
Apfelstrudel mit Vanillesauce

VEGAN

Pisto -Andalusische Gemusepfanne | Grillkartoffeln
Mediterraner Fenchelreis | Brokkoli naturell

FUR UNSERE KLEINEN BESUCHER

Panierte Fischknusperlis

Bei Téller, die nicht leergegessen werden berechnen wir einen AUfpreis von 4,00 €
Auskunft Uber Allergene Lebensmittel erhalten Sie vom Grillmeister am Live-Girill. - .

Beim Tiergarten 11 Fon: 07525/91 31 90 Mo- Sa: 8.00 - 12.30 Uhr | 17.30 — 23.00 Uhr
88326 Aulendorf www.hofgut-tiergarten.com Sonntags und Feiertags: 10.00 — 22.00 Uhr




HOFGUT - %% % §

TIERGARTEN.

HOTEL | RESTAURANT | BAR

17.30 -21.30 Uhr pro Person 29€

Donnerstag 30.04.2026 |

ANTIPASTI |1 SALATE | VESPER

Burgertoppings wie z.B. Zwiebeln | Jalapenos I verschiedene Dlps | Tomaten
Gurken | Sandwichgurken | Kresse | Sprossen | Blattsalate | Coleslaw | Tomaten Caprese I
Bratnudelsalat Shanghai| GemuUsesticks mit Frlschkase und Hummus (vegetarlsch)

Salatbuffet (vegetarisch) | Chicken Rlce Bowl :

BURGER BEEF, WILD & CHICKEN FLEISCH & FISCH

> “Schwabenstreich” Rinderpatty | Kasspatzle® =+ ISPECIAL US BBQ Plate
; Kraut | Schmorzwiebeln | Donautaler S Belly Grlllbeést (Grlllbauch)
> “Calabrese* Rinderpatty | Auberginel Pilze : i Chlckenlegs Spare Rlbs”

_ Peccorinocreme | Knusperruccola
> “El Paso” Rindperpatty | Avodaocreme |
' Nachos | Jalapenos | Zwiebel | Cheddar
> “Halali* Wildpatty | Karamellapfel |
Heidelbeer-Zwiebelrelish
~» “Hanoi“ Patty vom Schwein | Schweinebauch Calamares im Backtelg
‘Asia Cole Slaw | Srirachamayo | Sprossen ‘Speckbohnen
> “Bora Bora“ gegrlllte Hahnchenbrust | ; VEGETARISCH
Papaya | Mango-Chilidip

> “New York” Lachspatty | Garnelen | : A
Chicoree | Cesars Dip Maccaroni and Cheese -

-crosser Bac;on_
- Pulled Pork ..
Pulled Chicken
Chicken Nuggets

v vv\/v V.V

> “Cheeseburger" "fri_ed egg Burger" . . SUBkartOffeln gegn”t
% BUNS: 46er Homebun|Sesam| . - Crunch Fries
Laugen | Mediterran Grilltomaten mit Kase
< DIPS: " BBQ I Knoblauch | SUB sauer | Burger Grillkartoffeln mit Dip
Classsic | Chili Cheese | Salsa ;
BURGER VEGAN ohne Brotchen VEGAN
» “WOW?” Shitake Patty | Goma Wagama Piementos Y

Tomaten | Aioli : - kandierter Maiskolben .~ -

Bei Teller, die nicht leergegessen werden berechnen wir einen Aufpreis von 4,00 €.
Auskunft Uber Allergene Lebensmittel erhalten Sie vom Grillmeister am Live-Grill.

Beim Tiergarten 11 Fon: 07525/91 31 90 Mo- Sa: 8.00 - 12.30 Uhr | 17.30 — 23.00 Uhr
88326 Aulendorf www.hofgut-tiergarten.com Sonntags und Feiertags: 10.00 — 22.00 Uhr




HOFGUT - %% % §

TIERGARTEN.

HOTEL | RESTAURANT | BAR

17.30 -20.30 Uhr pro Person 29 €

Maifeiertag 01.05.2026

VESCHPER VONAWEG

~ Reichlich Salad ,
Oier m|t ra Krem druf (vegetarlsch) I Kasbrettle (vegetarlsch)
boizter Zander ' : el U
Brota mit Traubaessig, Kurbiskerndl ond Zwiebla | Rauchﬂmschplatte
Réschdbrot mit Gurkacreme ond Linsa- | Wurschdsal'ad mit Baurakas

FLOISCH | SCHNITZEL | FISCH

<
T
(4

Rahmschnitzel von dr Sau | = Panierts Filet von dr Sau:. "«
Mauldascha mit Kés ond Gmias Pt
Kalbsragout mit Schbargel | Schwabischer Zw'i‘ebelrostb'rota" '
backene Hennaschenkel | Schupfnudla mit Lauch, Speck ond Zwiebla
Herzragout vom Hirsch in TrollingersoB | ‘Soidawurschdle | Grlllwurschdle
Rahmsof I BrotasoB :

Forellafilet vom Grill

FEGEDARISCH

Selbergmachte Spatza |  Barlauch Kasknopfle
Kohlrabigmias em Rahm | Kroketta | Mauldascha mit Gmias
FEGANISCH
Gmias vom Friajohr | Bratkartoffel | Backene Bodabiera

EBBES SIASSES

Epflkiachle mit Vanillesauce

Bei Teller, die nicht leergegessen werden berechnen wir einen AUfpr_eis von 4,00 €
Auskunft Uber Allergene Lebensmittel erhalten Sie vom Grillmeister am Live-Girill. - .

Beim Tiergarten 11 Fon: 07525/91 31 90 Mo- Sa: 8.00 - 12.30 Uhr | 17.30 — 23.00 Uhr
88326 Aulendorf www.hofgut-tiergarten.com Sonntags und Feiertags: 10.00 — 22.00 Uhr




HOFGUT - %% % §

TIERGARTEN.

HOTEL | RESTAURANT | BAR

i i 17. 30 21 30 Uhr pro Person 39€

Sa mstag 02.05.2026 :

ANTIPASTI | SALATE | VESPER

~ Salate vom Buffet (vegetarlsch)
Schafskase mlt Erdbeeren & grunem Pfeffer (vegetarlsch)
Baba Ganoush mit frisch gebackenem Fladenbrot’ (vegan)
geraucherte Entenbrust mit Heidelbeer-Zwiebelrelish. -
‘Kalbstafelspitz mit Meerrettichcreme auf Zucchlnlsalat
Wurstsalat Pustzastyle, mit Paprlka 1 SUShI FruhllngsroHeﬁ

FLEISCH | STEAK | SCHNITZEL | FISCH

Huf‘tsteak vom Rind mit Whiskybutter | geschmorte Kalbskeule in Grauburgundersauce
Putenstreifen mit Austernpilzen und Honlg -Senfsauce.
Schweinertuckensteak mit grunem Spargel und Sauce Hollanda'ise ¢
Hahnchenschnitzel im BBQ- Chlpsmantel | Karamelisiertes Schweinefilet VletnameS|sch
~ Streifen von Hirsch und Kanguru in Pflaumen- Barlauchsauce :
Bratensauce | Rahmsauce
Lachs und Eglifilet vom Grill

VEGETARISCH

Kartoffelgratin | hausgemachte Spatzle | Tagliatelle mit frischen Gartenkrautern

VEGAN

Pommes | Ingwer-Jasminreis | Rosmarin Kartoffeln ‘| -
Grillgemuse | Fruhlingsgemuse

FUR UNSERE KLEINEN BESUCHER

Spaghetti mit Tomatensauce/ Pilz-Sahnesauce

Bei Teller, die nicht leergegessen werden berechnen wir einen Aufpreis von 4,00 €
Auskunft Uber Allergene Lebensmittel erhalten Sie vom Grillmeister am Live-Grill.

Beim Tiergarten 11 Fon: 07525/91 31 90 Mo- Sa: 8.00 - 12.30 Uhr | 17.30 — 23.00 Uhr
88326 Aulendorf www.hofgut-tiergarten.com Sonntags und Feiertags: 10.00 — 22.00 Uhr




HOFGUT - %% % §

TIERGARTEN.

HOTEL | RESTAURANT | BAR

% Z : <17 30 -20.30 Uhr pro Person 29 €

Sonntag 03.05.2026 |

VESCHPER VONAWEG

Reichlich Salat 1 Saura Kas mit ZW|eb|a (vegetarlsch)
. grauchter Fisch mit Meerrettlchkrem
- Schwabischer Wurschdsalat .
‘Ochsamaulsalad Schwaébischs Brettle .
: Oier mit “ra Krem druf Lyt

FLOISCH | SCHNITZEL | FISCH

Schweinsbrota aus em Backrohr | G schlagene Brotwurscht
Goggeler in Brotbrésel | ‘Mauldascha mit Zwiebla
Lendatopfle von dr Sau mit Pilz 1 Tiergartler Kas- Spe,c.kkh'e'del_
Schwébischer Zwiebelrostbrota:-

Krautkrapfa | saures Leberle -
RahmsoB | ‘Brotaso3 - -

Zander em a guta Toig backa
FEGEDARISCH

Selbergmachte Spatza | Mauldascha mit Gmias | Krautkrabfa
gstampfte Bodabira | Barlauch Kasknépfle I
FEGANISCH

Gmias vom Jahr :
Backene Bodabira | Bohna mit Traubaessig
EBBES SIASSES

Dampfnudla mit Vanillesof3

Bei Teller, die nicht leergegessen werden berechnen wir einen Aufpreis von 4,00 €
Auskunft Uber Allergene Lebensmittel erhalten Sie vom Grillmeisteram Live-

Beim Tiergarten 11 Fon: 07525/91 31 90 Mo- Sa: 8.00 - 12.30 Uhr | 17.30 — 23.00 Uhr
88326 Aulendorf www.hofgut-tiergarten.com Sonntags und Feiertags: 10.00 — 22.00 Uhr




